MENU
OKOLICZNOSCIOWE

Szanowni Goscie,

L przyjemnoscig przedstawiamy naszg
oferte menu okolicznosciowego, stworzong
z mysl3 o wyjatkowych chwilach. Nasze
dania tgczg tradycje z nowoczesnoscis,

a starannie dobrane sktadniki gwarantuja
niezapomniane doznania kulinarne.

Bez wzgledu na charakter uroczystosci —
rodzinne przyjecie, bankiet czy firmowe
spotkanie — zapewniamy profesjonalng
obstuge i wyjatkowy smak, ktory uswietni
Panstwa wydarzenie.

W przypadku pytan pozostaje do dyspozycii
[ powazaniem

Jakub Klimczak

tel. 606 433 860

e-mail: j.klimczak@hotel-park17.pl

Restauracja Aurum

ul. $w. Barbary 17

wjazd i parking od ul. $w. Kazimierza
www.aurumrestauracja.pl

RESTAURACIA
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PROPOZYCJE SERWOWANE

PROPOZYCIA | PROPOZYCJA 1

PRZYSTAWKA
ARANCINI GRZYBOWE/MAJONEZ
TRUFLOWY/SER EMILGRANA

ZUPA
KREM Z BIALYCH WARZYW
| GRUSZKI/KRUSZONKA
Z PANKO/PIECZYWO Z MASLEM

ZUPA
KREM POROWO-ZIEMNIACZANY/PESTO
Z CZOSNKU NIEDZWIEDZIEGO/PRAZONA
CEBULA

DANIE GLOWNE v
FILET Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO/ |
KLUSECZKI ZIEMNIACZANE Z

KUKURYDZA M | DANIE GLOWNE
| SZPINAKIEM ROLADA Z KURCZAKA ZE
SZPINAKIEM/GNOCCHI W EMULSJI
DESER :

SEROWEJ ZE SZPINAKIEM/DZIKI BROKUL
WANILIOWA PANNA COTTA/

. 7 7
FRUZELINA Z OWOCOW LESNYCH N2 DESER
__; MUS Z GORZKIE) CZEKOLADY/FRUZELINA

WISNIOWA/KRUSZONKA
KAKAOWA/LODY SMIETANKOWE

120,00
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PROPOZYCIJA IV

PROPOZYCIJA 1II

_ PRZYSTAWKA

ZUPA TERRINA Z £OSOSIA/ MIX SALAT

KREM POMIDOROWO-PAPRYKOWY Z Z KOPREM Wk OSKIM/MAJONEZ

CHORIZO LIMONKOWY
DANIE GtOWNE 7UPA

POLIKO WOLOWE/RATATOUILLE Z KREM Z DYNI NA MLEKU KOKOSOWYM/

WARZYW KORZENNYCH/PUREE POPCORN/PRAZONE PESTKI DYNI

ZIEMNIACZANE ZE SZCZYPIORKIEM/SOS
DEMI GLACE DANIE GLOWNE

POLEDWICZKA WIEPRZOWA SOUS-VIDE/

DESER RISOTTO GRZYBOWE/MIX SALAT

WANILIOWA PANNA COTTA/ Z OLIWA TRUFLOWA

FRUZELINA Z OWOCOW LESNYCH

DESER
SERNIK LIMONKOWY /POLEWA Z BIALE)
CZEKOLADY/COULI Z OWOCOW LESNYCH

120,00 130,00



PROPOZYCJA 'V

PRZYSTAWKA
TATAR WOrOWY/PRAZONY StONECZNIK/MUSZTARDA FRANCUSKA/
MAJONEZ TRUFLOWY/ZOtTKO PASTERYZOWANE

ZUPA
KREM Z DYNI NA MLEKU KOKOSOWYM /POPCORN /PRAZONE PESTKI
DYNI

DANIE GEOWNE
FILET Z LOSOSIA/RISOTTO MILANESE Z GROSZKIEM/MIX SALAT Z
WINEGRETEM StODKIM-CHILI

DESER
SERNIK LIMONKOWY/POLEWA Z BIALEJ CZEKOLADY/COULI Z
OWOCOW LESNYCH

140,00
PROPOZYCJA VI

ZUPA
KREM POMIDOROWY

DANIE GEOWNE
JAGNIECINA/GRATIN ZIEMNIACZANE/PUREE Z SELERA |
PIETRUSZKI/PALONY DZIKI BROKUL/SOS DEMI GLACE

DESER
WANILIOWA PANNA COTTA/
FRUZELINA Z OWOCOW LESNYCH

150,00

PROPOZYCJA VII

PRZYSTAWKA
TERRINA Z £OSOSIA/MIX SALAT
Z KOPREM WLOSKIM/MAJONEZ LIMONKOWY

ZUPA
KREM Z BIALYCH WARZYW
| GRUSZKI/KRUSZONKA
Z PANKO/PIECZYWO Z MASLEM

DANIE GEOWNE
UDKO Z KACZKI/CZERWONA KAPUSTA GLAZUROWANA WISNIAMI |
ZURAWINA/PUREE ZIEMNIACZANE/SOS Z OWOCOW LESNYCH

DESER
TARTA CYTRYNOWA

160,00




UROCZYSTY OBIAD PODAWANY W FORMIE POtMISKOWE)
PROPOZYCJA |

Lupa: Rosot z makaronem
lub
Krem z kalafiora z boczniakiem

Danie giowne/potmiskowo
(3 migsa do wyboru)

- udko z kurczaka faszerowane suszonymi grzybami
- rolada wotowa w sosie pieczeniowym
- poledwiczka wieprzowa faszerowana porem i wedzonym
boczniakiem
-rolada z indyka z suszonymi pomidorami i szpinakiem
-kotlet szwajcarski cordon blue
-udko z kaczki pieczone w oliwie tymiankowej

*k%

Danie skrohiowe
(2 do wyboru)

- mtode ziemniaki z mastem i koperkiem
- maslane puree ziemniaczane
- kluski $lgskie

*k%

Dodatki warzywne
(3 do wyhoru)

- palony kalafior z butkg tartg
-kapusta zasmazana
-colestaw
-marchewka z jabtkiem w $mietanie
-mizeria

*k%

Deser
(1 do wyhoru)
-waniliowa panna cotta z marakujg
-prazone jabtka/kruszonka cynamonowa/lody waniliowe

Cena: 160 zt




UROCZYSTY OBIAD PODAWANY W FORMIE POMISKOWE)
PROPOZYCJA Il

Przystawka
(1 do wyhoru)

-pieczony rosthef/majonez wasabi/salsa z pomidorow sacchi ze szczypiorkiem
-toso$ gravlax
-carpaccio z pieczonego buraka

Lupa: Ros6t z makaronem
lub
Krem z kalafiora z boczniakiem

Danie gtowne/pétmiskowo
(4 migsa do wyboru)

- udko z kurczaka faszerowane suszonymi grzybami
- rolada wotowa w sosie pieczeniowym
- poledwiczka wieprzowa faszerowana porem i wedzonym boczniakiem
-rolada z indyka z suszonymi pomidorami i szpinakiem
-kotlet szwajcarski cordon blue
-udko z kaczki pieczone w oliwie tymiankowej
-filet z dorsza
-filet z tososia norweskiego
-biodréwka jagnigca
-poliko wotowe

*k%k

Danie skrohiowe
(3 do wyhoru)

- mtode ziemniaki z mastem i koperkiem
- maslane puree ziemniaczane
- Kluski $laskie
-ziemniaki pieczone w ziotach i czosnku
-frytki stekowe

*k%k

Dodatki warzywne
(4 do wyhoru)

- palony kalafior z butka tarta
-czerwona kapusta z wisniami i Zurawing
-karmelizowane buraki w miodzie i kremie balsamicznym
-kapusta zasmazana
-colestaw
-marchewka z jabtkiem w $mietanie
-mizeria

*k%

Deser
(1 do wyhoru)
-waniliowa panna cotta z marakuja
-prazone jabtka/kruszonka cynamonowa/lody waniliowe
-mus z gorzkiej czekolady/wisnie/lody Smietankowe

Cena: 230 zt



PROPOZYCJE BUFETOWE

PROPOZYCIJA |
140 PLN/0SOBA
KREM Z BIALYCH WARZYW
| GRUSZKI Z KRUSZONKA Z PANKO
| WEDZONEGO BOCZKU
ZIEMNIAKI PIECZONE W ZIOLACH Z
CZOSNKIEM
WARZYWA Z WODY W MASLE
CYTRYNOWYM
FILET Z KURCZAKA Z MOZARELLA |
SZPINAKIEM/ S0S Z SUSZONYCH
POMIDOROW
DORSZ W SOSIE Z BIALEGO WINA | POROW
GNOCCHI W SOSIE PESTO
Z WEOSKIMI DODATKAMI
BUFET SALAT Z DODATKAMI WARZYWNYMI
SOSY WINEGRET
DESER
KAWA/ HERBATA/ WODA

PROPOZYCJA 11
210 PLN/OSOBA
KREM Z GRZYBOW LESNYCH
Z OLIWA TRUFLOWA
FRANCUSKIE ZIEMNIAKI AMONDINE W
ZIOLACH
KAPUSTA WLOSKA
Z BOCZNIAKIEM OSTRYGOWYM
POLIKO WOLOWE PO BURGUNDZKU W
CZERWONYM WINIE
HALIBUT W SOSIE SZAFRANOWYM
LASAGNE BOLOGNESE
BUFET SALAT Z DODATKAMI WARZYWNYMI
SOSY WINEGRET
DESER
KAWA/ HERBATA/ WODA

PROPOZYCJA 1l
160 PLN/0OSOBA
ZUPA KREM Z PIECZONEJ PAPRYKI |
POMIDOROW SAN MARZIANO, OLIWA
Z CHORIZO
ZIEMNIAKI PIECZONE
Z PARMEZANEM | DYMKA
WARZYWA GRILLOWANE
POLEDWICZKA WIEPRZOWA SOUS-VIDE,
SOS Z GRZYBOW LESNYCH
£0SOS W SOSIE Z MARAKUI
2 RODZAJE PIEROGOW
BUFET SALAT Z DODATKAMI WARZYWNYMI
SOSY WINEGRET
DESER
KAWA/ HERBATA/ WODA




Propozycje pozniejszej kolaciji:

- Grillowany tosos/soczewica w maslanej emulsji/mtode warzywa
- 641t/ 0s.

- Rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami i mozzarellg/
gnocchi w sosie z suszonych pomidorow - 56z1/0s.

- Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem - 22z1/os.
- Fricassee z kurczaka - 26zt/o0s.

Opcje dodatkowe:
Soki swiezo wyciskane- 50zt/os.
Kawa/herbata/woda/soki- 50 zt/os.

Stodki stot
-3 rodzaje mini deserkow
-sernik

-szarlotka
Cena: 50 z1/os.



ZIMNA PLYTA

PROPOZYCJA |
wyhor 5 pozyciji
(dla 6 osoh)
cena: 300zt

- satatka grecka
- satatka caprese z bazyliowym pesto
- carpaccio z buraka z kozim serem
- $ledz z grzybami le$nymi
- $ledz z jabtkiem i kwasng Smietang
- galantyna z kurczaka z warzywami
- galantyna z kaczki z bakaliami
- quiche ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
- taco z kurczakiem po meksykansku

PROPOZYCJA Il
wyhor 6 pozycji
(dla 6 osdh)
cena: 400zt

- satatka grecka
- satatka caprese z bazyliowym pesto
- carpaccio z buraka z kozim serem
- $ledz z grzybami leSnymi
- $ledz z jabtkiem i kwasng Smietang
- galantyna z kurczaka z warzywami
- galantyna z kaczki z bakaliami
- quiche ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
- taco z kurczakiem po meksykansku
- rolada szpinakowa z wedzonym tososiem i
kremowym serkiem
- wytrawne muffiny z szynkg i serem
- pierozki Gyoza z warzywami z sosem stodkim —
chili

PROPOZYCIA NI
wyhor 7 pozycji
(dla 6 osoh)
cena: 550zf

- satatka grecka
- satatka caprese z bazyliowym pesto
- carpaccio z buraka z kozim serem
- $ledz z grzybami leSnymi
- $ledz z jabtkiem i kwasng $mietang
- galantyna z kurczaka z warzywami
- galantyna z kaczki z bakaliami
- quiche ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
- taco z kurczakiem po meksykansku

- rolada szpinakowa z wedzonym tososiem i kremowym

serkiem
- wytrawne muffiny z szynk3 i serem
- pierozki Gyoza z warzywami z sosem stodkim — chili

- toso$ Gravlax marynowany w Grand Marnier z satatg

- mini crossaint z szynkg crudo, kremowym serkiem,
pesto z suszonych pomidorow

DODATKOWO:

- ostryga Swieza/sztuka
- bliny z tososiem i kawiorem — 10zt/sztuka
- krewetka w panko - 8zt/sztuka
- tatar wotowy (50g.) - 15zt/sztuka
- tatar z tososia (50g.) — 25zt/sztuka
- selekcja wtoskich wedlin (500g.) — 140zt/potmisek

- selekcja wedlin i pasztetow wtasnego wyrobu (500g.) -

100zt/potmisek
- whoskie dodatki (500 g.) - 56zt/pdtmisek
- selekcja serdw z zurawing (900 g.) — 92zt/pétmisek

- tataki z poledwicy wotowej (500 g.) — 240zt/pdtmisek



